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Autorka ksigzki pt. ""Bosacka po polsku. Nowoczesne przepisy kuchni polskiej"
tym razem zaprasza Czytelnika do poznania nowoczesnej tradycji z uzyciem
przepiséw w polskiej kuchni.

Ksigzka sktada sie 5 rozdziatéw nastepujacej tresci:

1. Przystawki zimne

2. Przystawki gorace

3. Zupa - nasza duma narodowa

4. Dania gtéwne

5. A na deser

Przepisy, ktore zwrdcity mojg szczegdlng uwage to:

Sledz w konfiturze z czerwonej cebuli, chrupigca satatka jarzynowa, eleganckie
kanapki koktajlowe, szparagi w szynce z kremem chrzanowym i szczypiorkiem,



pasztet z musem zurawinowym i kremem chrzanowym, krem z kurek,
szparagowa w dwéch kolorach, sernik na zimno z jagodami, domowe pralinki,
krowki, sliwki w czekoladzie, mazurek cytrynowy z bakaliami, ciasto buraczane.

Pani Katarzyna Bosacka proponuje prostg kuchnie bogatg w warzywa, owoce,
ktére mozna wykorzystac¢ jako dodatek - zrdédto dodatkowych witamin.

Kazdy z zaprezentowanych rozdziatow opisany jest precyzyjnie, co stanowi
zachete do przyrzadzenia przepisu.

Ksigzka zostata napisana z pasja, z doswiadczeniem oraz lekkim jezykiem,
zawiera pieknie wykonang grafike w tekscie, zdjecia potraw autorki oraz dobrang
odpowiednio czcionke, ktora utatwia czytanie.

Elementem dodatkowym w ksigzce jest to, ze autorka z pomystem podpowiada
Czytelnikom, gdzie mogg kupowac produkty na sktadniki do podanych przez nig
przepisow.

Lubie, kiedy nowoczesna kuchnia otwiera wiele nowych horyzontéw i mozna,
rozwing¢ na nowo swoj talent kulinarny w nawigzujac do pozyskiwania tak

cennych porad do gotowania, jakie udzielita Pani Katarzyna Bosacka.

Wystarczy dobre postugiwanie sie nozem, pomyst, estetyka podanego dania z
przepisu autorki, a ma szanse znalez¢ na kazdym polskim stole.
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Polecam kuchnie autorstwa Pani Katarzyny Bosackiej.



